PROFESSIONAL

GASHERDE SERIE EVO 900

Maximale EVO Power, Stabilitét, Effizienz und Hygiene zeichnen die
Gasbrenner der ZANUSSI PROFESSIONAL-Serie EVO 900 aus.

Seiten- und Riickwande aus einem Stiick fiir maximale Haltbarkeit
und Stabilitat

in einem Stiick gepresste Arbeitsfldchen aus Edelstahl (2 mm) mit
glatten, abgerundeten Ecken

AuRenplatten aus gebiirstetem Edelstahl

rechtwinklige, lasergeschnittene Kanten fiir biindigen Einbau der
Einzelgerate

Topfgitter aus Edelstahl

exklusive ,Flower Flame”-Brenner mit Flammenwachter
garantieren Flexibilitat und hohe Effizienz

Brenner fir alle Anforderungen dank der einzigartigen Flammen-
form, die sich sowohl in Langs- als auch in Querrichtung
ausdehnt — fiir perfektes Kochen mit Tépfen und Pfannen jeder
Form und GréRe durch deutlich schnelleres Erreichen der
Kochtemperatur, wodurch der Hitzeverlust reduziert wird




PROFESSIONAL

ELEKTROHERDE SERIE EVO 900

Die Kochfelder der Serie EVO 900 sind quadratische Gusseisenplatten
in der GroRe 300 x 300 Millimeter. Stabil und sicher: Der Rahmen
besteht aus gepresstem, starken Edelstahl und der fugenfreie Einbau
der Platten (in den Rahmen) erlaubt ein komfortables und einfaches
Reinigen.

Seiten- und Riickwande aus einem Stiick fir maximale
Haltbarkeit und Stabilitat

in einem Stiick gepresste Arbeitsflichen aus Edelstahl (2 mm)
mit glatten, abgerundeten Ecken

AuRenplatten aus gebiirstetem Edelstahl

rechtwinklige, lasergeschnittene Kanten fiir biindigen Einbau der
Einzelgerate

gusseiserne Herdplatten mit Sicherheitsthermostat, fugenfrei in
Arbeitsflache eingelassen

einzeln steuerbare, quadratische Herdplatten (je 4 kW) mit
Stufenregulierung

statischer Elektroofen

ausgesparte, doppelwandige Ofentiir mit gepresstem,innerem
Paneel zum lichtdichten Verschluss und zur einwandfreien
Hygiene

Ofenraum komplett aus Edelstahl mit gerillter Bodenflache

(5 mm stark)

Ofen in Serie mit drei Schienen zur Bestlickung mit Blechen

GN 2/1

Ober- und Unterhitze-Elemente kénnen einzeln oder zusammen
geschaltet werden

einstellbares Thermostat zwischen 110 °C und 285 °C

fugenfrei eingebaute Platten Edelstahl-Ofen





